Ricotta

¢Qué es y como la elaboramos?

ACTIVIDADES

1) Ordenar
Estos son los pasos del proceso de elaboracién de la ricotta, pero estan desordenados. Colocd en cada circulo naranja el
ndmero de los pasos segun su orden.

Se obtiene el grano

El producto obtenido Se envasa la ricotta La mezcla se
entra en los tangues d:: rlcn;t:azl.‘ri;::‘ﬂ y seenvia a calienta de 85° a
mezcladeres donde se {:Ierl?s e camaras 95",
ledal istenci
edala ﬁ:f encia (floculadores). refrigeradas.
Proceso de
floculacidn para Prepz::gl'j: L Se la deposita en
separar los ’ cintas desueradoras
componentes de la donde se distribuye
mezcla. (Suero de Queso + la ricotta.
leche + crema).
2) Preguntas y respuestas.
° ¢Qué es el proceso de floculacion?
A) Es el proceso por el cual la ricotta se deja reposar a temperatura ambiente.
B) Es el proceso en el que se le agregan ciertas sustancias a la mezcla para que puedan separarse los
componentes sdlidos de los liquidos.
C) Es el proceso por el cual todos los componentes de la mezcla empiezan a mezclarse.
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° ¢Como se llaman las cintas en las cuales el operador, mediante el uso de paletas, distribuye la ricotta
mientras se va desplazando hasta obtener la humedad deseada?

A) Cintas desnatadoras

B) Cintas de reposo

C) Cintas desueradoras

° ¢Como se llaman los tanques donde se mezcla la ricota por ultima vez?
A) Mezcladores

B) Batidores

C) Mixeadores
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3) Sopa de letras

Encontra los nombres de 5 recetas conocidas que podés hacer con ricotta.

T I S V D N N X G O s 0O G U
e Salsas
e Canelones W J U B R X F K P H L Q@ I s
e Ravioles N L o z E z z a a T s T N v
e lasagna
e Torta T Z H E R D 8 W C J R U C s
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