Ricotta

;Qué es y como la elaboramos?

ACTIVIDADES + RESPUESTAS

Nivel 1: nifios
(hasta 9 afos)
1) Preguntas y respuestas
e Laricotta es un tipo de
a) crema
b) leche
C) queso

(RTA: C - queso)

e Nombra los tres ingredientes principales de la ricotta:

(RTA: suero de queso-crema-leche entera. Si ponen solo “queso” y “leche” la respuesta también es correcta).

2) Verdadero o falso
¢Estas afirmaciones son verdaderas o falsas? jElegi la opcion que creas correctal

e Los tanques donde se mezcla la ricota se llama “tanques batidores”.
A) VERDADERO
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Ricotta

;Qué es y como la elaboramos?

(RTA: FALSO, se llaman tanques mezcladores.)

e El “proceso de floculacion” es el proceso en el que se le agregan ciertas sustancias a la mezcla para que
puedan separarse los componentes soélidos de los liquidos

B) FALSO
(RTA: VERDADERO)

e Laesencia de vainilla es un ingrediente fundamental en la elaboracién de la ricotta.
A) VERDADERO
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Ricotta

;Qué es y como la elaboramos?

ACTIVIDADES + RESPUESTAS

Nivel 2: estudiantes
(entre 10y 17 afios)

1) Ordenar
Estos son los pasos del proceso de elaboracién de la ricotta, pero estan desordenados. Coloca en cada circulo naranja el nimero
de los pasos segun su orden.

Se obtiene el grano

El producte obtenida Se envasa la ricotta La mezcla se

entra en los tangues d:': rlr::;t:ﬁg dszl::,ﬂ ¥ se envia a calienta de B5* a
mzdclems donde se {1& los tanques camaras 95",

[ istenci

edala ﬁ:ﬁ encia (floculadores). refrigeradas.

Proceso de

floculacion para PTEP‘::EE: =51 Se la deposita en
separar los ’ cintas desueradoras
mmp;l::zr::tlzs dela (Suero de Queso + dnnd;: s:la distribuye
’ leche + crema). £
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Ricotta

¢Qué es y como la elaboramos?

Se obtiene el grano

El producto obtenido Se envasa la ricotta La mezcla se
entra en los tangues ded'g ::;t:ﬂar §:.:§a ¥ se envia a calienta de 85° a
mezcladores donde se iie e camaras 957,

ledal istenci
edala ﬁ:f encia (floculadores). refrigeradas.

Proceso de

floculacian para PTEP‘:EE: =5l Se la deposita en
separar los ’ cintas desueradoras
componantes de la (Suero de Queso + donde se distribuye
mezcla, leche + crema). la ricotta.

2) Preguntas y respuestas.

e ;Qué es el proceso de floculacién?

A) Es el proceso por el cual la ricotta se deja reposar a temperatura ambiente.

B) Es el proceso en el que se le agregan ciertas sustancias a la mezcla para que puedan separarse los
componentes sélidos de los liquidos.

C) Es el proceso por el cual todos los componentes de la mezcla empiezan a mezclarse.

(RTA: B - agregado de sustancias)

e ;Coémo se llaman las cintas en las cuales el operador, mediante el uso de paletas, distribuye la ricotta mientras
se va desplazando hasta obtener la humedad deseada?
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Ricotta

;Qué es y como la elaboramos?

A) Cintas desnatadoras
B) Cintas de reposo
C) Cintas desueradoras
D)

(RTA: C)

e ;Como se llaman los tanques donde se mezcla la ricota por ultima vez?
A) Mezcladores

B) Batidores

C) Mixeadores
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